Бизнес план магазина разливного пива
По подсчётам экспертов через специализированные магазины, торгующие живым пивом в розлив, в России реализуется 11% всего объёма производимого живого пива. Что ещё более интересно: Пик открытия таких точек пришёлся на кризисный год — 2008-2009. Первые официальные шаги по открытию магазина разливного пива 

1. Регистрация ИП

 2. Заключение договора аренды

 3. Регистрация кассового аппарата(Для ЕНВД кассовый аппарат не нужен)
 4. Заключение договора на его обслуживание 

 5. Получение разрешение на торговлю в торговом отделе местной Администрации.

 6. Заключение договора на вывозку мусора

 6. Ожидание визита СЭС и пожарников.

Магазин разливного пива: Как рассчитать торговую наценку

1.От 30% за литр, в среднем, составляет накрутка;

В среднем же, торговая накрутка на 1 пивной кег составляет всегда около 2 тысяч рублей.

От 60 до 250 рублей за литр пива — вот что в итоге получает Ваш потребитель. Пиво в Вашем магазине будет всегда дороже, чем бутылочное, из обычной торговой сети. Поэтому Вы должны «держать марку», чтобы потребитель понимал, за что он платит такие деньги.

Магазин разливного пива: Ваша прибыль в итоге

По моим расчётам и личному опыту, торговля разливным пивом в зимние месяцы — неприбыльна. В лучшем случае, у Вас получится покрыть расходы на аренду и зарплату продавцу( Если вы не собираетесь работать сами). Однако летние месяцы торговли с лихвой отобьют все потери зимнего сезона. В сезон (три летних месяца) Вы будете иметь чистой прибылью — от 100 тысяч рублей в месяц. Летом, удачно расположенные точки окупаются за срок от двух недель до трех месяцев. 

Где приобретать продукцию

Пиво можно закупать у дистрибьюторов в вашем населенном пункте, но можно и возить самому с завода(если у вас 3 и более точек), иначе будет не выгодно возить, из-за высоких транспортных затрат. 

Оборудование для магазина разливного пива

Конечно, разумнее всего начинающему предпринимателю пойти по самому лёгкому пути – заключить договор поставки с дистрибьюторами и они сами установят оборудование, но цена на пиво будет чуть больше примерно на 2 руб. за литр.
У оборудования по розливу пива есть одна неприятная особенность — оно требует бережного обращения и профилактики не реже одного раза в месяц. Система часто засоряется, и поэтому расходы на мастера по наладке оборудования должны быть заранее включены в бюджет. В некоторых компаниях мастер уже включён в договор обслуживания оборудования, но бывает, что оно требует дополнительного ухода и не из-за плохого качества, а из-за специфики пивного розлива вообще.

Ассортимент
Самое важное в пивном бизнесе - правильно подобранный ассортимент. Успешный ассортимент пивного магазина определяется по формуле "7+1", это значит, что на семь сортов пива приходится один сорт кваса. В ассортимент обязательно необходимо включить пару сортов светлого пива,  несколько сортов темного пива, "живое" пиво и один сорт  "на любителя". Кроме пива, в ассортимент магазина рекомендуется включить сопутствующую продукцию: сушеные морепродукты, рыбу, орешки и т.п.
Специфика месторасположения магазина разливного пива

Все знают, что от удачного месторасположения зависит основной успех предприятия. Открывая пивной магазин, помните: ни в коем случае не располагайте его там, где люди не живут — то есть в деловом центре, удалённом от «спальных» районов и от жилых домов вообще. 

Ни в коем случае не открывайте пивной магазин в подвале жилого дома. Вам нужно будет иметь по правилам два выхода- две двери (ради пожарной безопасности), что как Вы понимаете может обеспечить не всякий подвал. А так же, не каждый захочет спускаться по скольким лестницам вниз, чтобы взять пива.
Торговые площади магазина разливного пива

На полезной торговой площади в 6 квадратных метров можно разместить 6 кранов. На площади в 10 квадратных метров можно разместить 12 кранов. Идеальна же, по мнению игроков, точка, в которой продаётся от 20 до 24 сортов пива. А это значит, что для идеального магазина нужно арендовать помещение площадью 50-60 квадратных метров.

Подсчитываем затраты на открытие магазина разливного пива

В пивную точку площадью 55 квадратных метров нужно вложить всего 500000 рублей. Треть этой суммы уйдет на оплату аренды. Вторая половина уйдёт на покупку оборудования. Если использовать бесплатное оборудование от поставщика, то сумма первоначальных вложений становится ещё меньше. Стоимость оборудования в этом случае закладывается в стоимость пива. 
Итак: Пойдем по более дешевому пути. Стартовый капитал — 400 тысяч рублей
Расходы:
Аренда 55 кв. м в Томске стоит около 50 т.рублей в месяц. (оплачивается аренда сразу за два месяца). 

Закупка холодильных витрин под рыбу, а так же различных полочек под сухари и прочие закуски -100 000 рублей
Закупка пива, рыбы, чипсов, сухарей и прочей закуски 150 т.р. 
Оформление вывески и установка штендера 30т.р.

Затраты на открытие(разрешение СЭС, уплата госпошлины, договор на вывозу мусора) ~15 т.р.

Ежемесячные траты
На закуп пива в месяц – 250 тысяч рублей (при средних объемах продаж 160 литров в день)
Закуп других закусок 100 т.р.
Зарплата продавца 17 т.р. в месяц(2 продавца посменно)-34 т.р.

В результате

Итак, посчитаем, при продажах 160 литров в день и закусок со средней наценкой 60% Доход будет составлять 210 т.р. вычтем аренду(50 т.р.), зарплату продавцов (34т.р.),

итого получается в месяц мы будем зарабатывать 130 тысяч рублей в месяц, а в жаркий сезон, продажи могут быть в два раза больше
Магазин разливного пива: Подводные камни бизнеса 

Срок хранения "живого" напитка от многих поставщиков не превышает пяти дней. До 30% живого пива приходится просто выливать на землю! Поэтому сроки окупаемости в этом бизнесе остаются непредсказуемыми — некоторые окупаются за две недели, а некоторые — никогда... Главное — никогда даже не пытаться реализовывать прокисший товар — это означает мгновенную потерю репутации у данной точки и её скорое закрытие.
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