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Образец текущего контроля по дисциплине

Ф ТПУ 7.1-21\01

«Практикум по культуре речевого общения

(первого иностранного (французский))


3 курс 6 семестр
Cuisine
Traduisez le vocabulaire:

Готовить еду

Быть отявленным гурманом, то есть любить вкусно поесть\ гастроном дегустатор

Оценить хорошую кухню

Рецепт\ готовить по рецепту

Любимое блюдо

Хороший повар (м.\ж. р.)

Искусная повариха

Шеф повар

Кухонная утварь

Сковородка

Кастрюля

Ручка кострюли

Черпак

Чугунная кастрюля\ низкая кастрюля с крышкой из металла, керамики

Автоматическая сковородка\пароварка

Крышка

Дуршлак

Кофемолка

Кофеварка
Миксер
Взбивалка
Choisissez la variante correcte :

1. Le guide ... donne des étoiles aux restaurants. a) Michelin          b) Gault               c) Millau

2. ... a inventé la nouvelle cuisine.                       a) Joel Robuchon     b) Alain Ducasse   c) Paul Bocuse

3. Le roquefort est fabriqué avec du lait de ... .    a) brebis             b) vache               c) chèvre

4. La plupart des gens habitant en province déjeunent à l’extérieur de chez eux. a) vrai      b) faux 

5.Le repas le plus copieux est ... .                   a) le petit déjeuner   b) le déjeuner      c) le dîner

6. On fait la cuisine au beurre ... .                     a) au Nord               b) au Sud

7. Les adeptes de la nouvelle cuisine préfèrent ... .

a) le mélange des saveurs             b) les sauces riches               c)  les plats lentement cuits

8. On conseille d’accompagner le poisson ... .  a) de la bière   b) du vin blanc   c) du vin rouge

9. La mention « AOC » sur l’étiquette garantit ... du vin.   a) la qualité    b) la quantité     c) l’origine 

10. Selon José Bové, la « mal bouffe » est symbolisée par ... .

a) les fast-foods                      b) les flocons des céréales   c) la viande saignante

11. Les végétariens ne mangent pas d’œufs.            a) vrai             b) faux

12. La verveine est ... .                                     a) un thé                     b) une infusion        c) un jus

13. Le cognac est ... .                                      a) un digestif               b) un apéritif          c) un vin de table

14. ... accueille les clients dans les restaurants élégants.  A) le maître d’hôtel   b) le garçon c) la serveuse

15. Pour choisir un plat il faut demander ... .       a) la carte          b) le menu         c) la note

16 .Je voudrais ... de pommes.                         a) une livre         b) un demi-kilo

17. Le traiteur vend ... .            a) des produits surgelés  b) des saletés chimiques    c) des plats préparés

18. J’ai fait cuire la poule ... .              a) au four               b) dans le four

19. Un café ... s’il vous plaît.                 a) du lait               b) avec du lait         c) au lait

20. Le synonyme de l’expression « c’est fort » est ... .    a) c’est chaud    b) c’est relevé    c) c’est dur

Associez :

	1. la choucroute

2. les escargots

3. la soupe à l’oignon

4. le camembert

5. la soupe au pistou

6. le cidre

7. l’huile d’olive

8. le foie gras

9. le pastis

10. l’armagnac


	a. Normandie, Bretagne

b. Bourgogne

c. Alsace

d. Périgord

e. Midi de la France
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